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Dalla tradizione piemontese lo Chef propone:

Carni
Milanese, Salsiccia, Polpette, cervella, Agnello, Rana, Trota,
Grive (polpette di polmone, salsiccia, bacche di ginepro) Batsoa
(piedino di maiale bollito, spolpato, impanato e fritto), spiedino di
lumache, Fegati di vitello, Filoni, petto di pollo, Fiore di zucca
farcito, Animelle, Baccala

Contorni
Amaretto, Frittella di mela, Savoiardo, Prugna, Semolino, cavolfiore,
Zucca, Pesca, Zucchina, Pavesini con la marmellata, Melanzana,
Funghi, Crocchetta di Patata, Anelli di cipolla
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Limone e Salvia, Frutti di Bosco e Genepi rivisitati in sorbetto

Cuteinea

Dolcezze e tradizioni della pasticceria Naskira

Case Sparse (Sauge d Ouly), 20 Settembne 2015



